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Produktspecifikation / 13701
Revisionsdato 2023-01-09
Producent Thise Mejeri • Sundsørevej 62 • Thise • 7870 Roslev • T +45 97 57 80 01
Varenummer 13701
Varenavn Havarti 45+ 2x1,7kg øko
Produktbillede

Varebetegnelse Økologisk Havarti 45+/26% BGB.
Beskrivelse af produkt Økologisk skorpefri modnet fast ost 45+/26%  
Kollipakning 2x1,7kg
Lagring [uger] min. 3 uger
Lagringssted Thise Mejeri DK M 123 EF
Opskæring / pakning Thise Mejeri DK M 123 EF

Sensorisk beskrivelse
Farve Hvidlig (eller elfenbensfarvet) til ren gullig.

Skorpefri 
Lugt og smag Mild, syrlig, aromatisk og med en vis fylde. Med stigende alder bliver lugt og

smag mere udpræget. 
Konsistens Blød, men fortsat skærbar og med bid.

Mange uregelmæssigt formede huller af størrelse som ris (for det meste 1-2
mm i bredden og op til 10 mm i længden), jævnt fordelt i osten. I ost med 60
pct. fedt i tørstof vil hullerne gennemgående være mindre. 

Ingrediensliste Pasteuriseret MÆLK, salt, mælkesyrekultur, mikrobiel osteenzym.
Pakket i beskyttende atmosfære 

Allergener tilstede i produktet MÆLK

Næringsindhold
Enhed g / pr. 100 g
kJ 1.406
(kcal) 338
Fedt 26,0
heraf mættede fedtsyrer 17,0

https://ipwsystems.thise.dk/metazo/getfile.php?objectid=349202
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heraf enkeltumættede
fedtsyrer
heraf flerumættede fedtsyrer
Kulhydrat 0,1
heraf sukkerarter 0,1
Kostfibre
Protein 26,0
Salt 1,60
Riboflavin [mg] % RI
Calcium [mg] % RI
Phosphor [mg] % RI

Kemisk sammensætning
Vand total [%] 46
Tolerance Max. 50%
Tørstof total [%] 54
Tolerance Min. 50%
Fedt total [%] 26
Tolerance
Fedt i tørstof [%] 45
Tolerance Min. 45%
Vand i fedtfri masse [%] 61
Tolerance
Protein total [%] 26
Tolerance
Salt total [%] 1,6
Tolerance
pH
Tolerance
Fedtfrit mælketørstof
Tolerance

Mikrobiologiske grænseværdier
Gær og skimmel -
Coliforme bakterier < 1000 cfu/g
Listeria monocytogenes Ikke påvist i 25 gram
Salmonella ssp. Ikke påvist i 25 gram
E. coli < 10 cfu/g
St. aureus < 10 cfu/g
Kimtal ved 22° Metode -
Kimtal ved 37° Metode -

Opbevaringstemperatur

Opbevaringstemperatur
Land [°C]

Opbevares ved højst 8°C
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Holdbarheder
Dage fra pakning 60
Holdbarhed på frost N/A
Dage fra åbning N/A

Ekstra info
EAN-kode, produkt 95701975804034
EAN-kode, bestilling 95701975211696
EAN-kode, kolli 95701975211696
EAN-kode, palle 95701975211696

 

Forbrugerenhed
Nettovægt [g/stk] 1.700,0
Bruttovægt [g/stk] 1.715,0
Højde [mm/stk] 75
Bredde [mm/stk] 130
Længde [mm/stk] 210

Forsendelsesenhed
Styk/kolli [stk] 2
Kolli emb. Vægt [g] 186
Nettovægt [g/kolli] 3.400
Bruttovægt [g/kolli] 3.616
Højde [mm/kolli] 75
Bredde [mm/kolli] 280
Længde [mm/kolli) 285

Palleenhed
Palletype EU 800x1200mm
Antal kolli/lag 8
Antal lag/palle 12
Antal kolli / palle 96
Palle emb. Vægt [kg] 23,000
Nettovægt [kg/palle] 288,000
Bruttovægt [kg/palle] 332,000
Palle læssehøjde [cm] 104,4


