Caviar Baerii

15g.

Baerii storen ogsa kaldet den Siberiske stor eller Acipenser
Baerii, giver en caviar som har en fyldig og cremet smag
som man ellers kun finder i Beluga caviar.

&ggene er silkeblade og smelter pa tungen hvorefter der
efterlades en blid umami smag.

Baerii caviaren er ogsa den mest brugte caviar i verden og
man kan saledes opleve den pa restauranter verden over.

- Steren er 7-8 ar ved slagtning.

- Rogn-stearrelse fra 2.7-2.8mm.

- Smagen er blgd, fyldig og let saltet.
- Farven er dyb sort med gra toner.
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