Unika Ask

165 g.

Tradition og rag Vi er blevet inspireret af de gamle danske
traditioner for rygning af ost. Derfor skabte vi Ask, som er
en nyfortolkning af den klassiske, fynske rygeost.

Vores ostemester pa Troldhede Mejeri handlaver én dag
om ugen en lille portion af hvidskimmelosten, tilfarer rag
via saltlage og paferer derefter osten pulveriseret aske.
Smagen af r@g er integreret i hele osten. Fra inderst til
yderst. Kongstanke bag osten: At nyfortolke den klassiske,
fynske rygeost. Med Ask far ragen masser af plads, bade i
udseende og smag. Ostens navn: Ask er vores
nyfortolkning af den fynske rygeost.
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ASK
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En nyfortolkning af reg
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MELK, Salt, Maelkesyrekultur, Ostelgbe (mikrobiel) Regaroma, Skimmelkultur, Aske (E153).

Allergener: MALK

Energi pr. 100 g kcal 437 KJ 1802
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Protein 12 Fedt 43
Kulhydrat 0,5 Meettede fedtsyrer 27
- heraf sukker arter 0,5 Salt 1,5
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