DUTCH DELI

GERARD'S

Fremstillet af sennepsmager Gerard
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OM GERARD'S HJEMMELAVET TROFFELMAYONNAISE

« Gerard Zoetbrood og hans kone Janneke ejer en smuk gérd, som ligger idyllisk
placeret mellem skov og granne marker i Harfsen, i det gstlige Holland.
Pa garden har Gerard bygget sit eget produktionslokal, hvor han tryller de mest
fantastiske sennepper og mayonnaise-varianter frem.
Gerard har sin egen mark med sennepsplanter taet pa garden.
Feellesnaevner mellem alle af Gerard's delikatesser er, at han anvender s& meget
som muligt naturlige ingredienser, der helst kommer fra lokalomradet.
Gerard's trgffelmayonnaise er en super leekker og luksus mayonnaise, hvor
smagen af trgffel og den fyldige, cremede mayonnaise er i perfekt balance.
Gerard's hjemmelavet trgffelmayonnaise er den skgnneste dip til din tapas
anretning med ost, charcuteri, grant og et godt stykke brgd.
Den er en 100% fri for tilsaetningsstoffer og konserveringsmidler.
Denne gourmet trgffelmayo er ogs& meget velegnet til din hiemmelavede sandwich
eller burger, til nye kartofler, hjemmelavede pommes frites eller til ked og fisk.
Lees mere om Gerard og om os pa vores hjemmeside www.dutchdeli.dk.
Du kan ogsa falge os pa Dutch Deli's Facebook og/eller Instagram side.

OPBEVARING: Lukket ved max. 18°C. Efter dbning pa kel ved max. 7°C.
SHELF LIFE: 6 maneder efter produktion ved ovenstaende opbevaringskonditioner.
VARENUMMER : 9275 VAGT : flaske 950g.
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