
Ingredienser
(DK/NO/SE):
Sukker/socker,

glukosesirup,
sødet/søt/sötad
kondenseret mælk/
melk/mjölk, vegetabilsk
fedt (palmekerne), pulveriseret

rålakrids, friske/ferske/färska
mynteblade, salmiak, vegetabilsk
emulgator/emulgeringsmedel: mono-
og diglycerider, havsalt, farve/farge/
färg: vegetabilsk kul/kull/kol, overflade-

behandlet/ytbehandlad (shellak).

Ingredients (EN):
Sugar, glucose syrup, sweetened condensed milk,
vegetable fat (palm kernel), powdered raw liquorice,

fresh mint leaves, ammonium chloride, vegetable
emulsifier: mono- and diglycerides, sea salt, colour:
vegetable coal, surface treated (shellac).

Zutaten (DE):

Zucker, Glukosesirup, gezuckerte Kondensmilch, Pflanzenfett (Palmkern),

Lakritzextrakt Pulver, frische Minzblätter, Ammoniumchlorid, pflanzlicher

Emulgator: Mono- und Diglyceride, Meersalz, Farbe: Pflanzenkohle,

oberflächenbehandelt (Schellack).

Produceret af/av, produced by, produziert von Bagsværd Lakrids, Denmark.

Kontakt/contact: bagsvaerdlakrids.dk / facebook.com/LakridsRevolution

Opbevaring/

förvaring

(DK/NO/SE):

Tørt/torrt og ikke/

inte for varmt.

Storage (EN):

Dry and not too hot.

Lagerung (DE):

Trocken und nicht zu heiss.

Håndskåret/handtillverkad.

Minimum/minsta nettovægt/vikt (DK/NO/SE):

Hand carved. Minimum net weight (EN): 

Handgeschnitzt. Nettogewicht mindestens (DE):

160 gram.

Næringsindhold (DK/NO/SE)

Nutrient content (EN)
Nährstoffgehalt (DE) pr. 100 g.
____________________________________________________
Energi/energy: 1806 kJ/427 kcal
Fedt/Fat/Fett: 16 g
- heraf mættede fedtsyrer/-syror
- of which saturated fatty acids

- davon gesättigte Fettsäuren: 15 g
Kulhydrater/carbohydrates/Kohlenhydrate: 70 g
- heraf sukker/socker-arter
- of which sugars
- davon Zucker: 51 g

Protein: 2,2 g
Salt/Salz: 0,6 g

Bedst før/

Best before/

Mindestens haltbar bis:

Genbrugspapir

Recycled paper

Recyclingpapier

Glutenfri

Gluten free

Glutenfrei

Håndlavet dansk kvalitet. Bagsværd Lakrids Mynte er 

fremstillet af friske mynteblade i Bagsværd. Lakridsen 

har sin karakteristiske smag, fordi den fremstilles af 

det fineste lakridspulver, og fordi den frembringes

af Maillard-reaktionen, hvor mælkeprotein og

sukker reagerer med hinanden i gryden.

Efter kogning hældes lakridsen i forme,

hvor den hærder natten over, inden 

den håndskæres og pakkes. 

Lakridsen udskæres med 

en robust kniv.

Danish handmade quality. Bagsværd Lakrids Mynte

is made from fresh mint leaves. The liquorice has its 

distinctive flavour because it is made from the

finest liquorice powder and because of the

Maillard reaction (linking milk protein and

sugar) in the pot. After the cooking process 

the liquorice is poured into moulds

where it solidifies overnight before

it is hand carved and packed.

The liquorice is cut with 

a robust knife.


