Hvidlggsroulade

1 kg.

Le Roulé hvidlggsroulade er fremstillet af pasteuriseret
komalk og flade. Le Roulé hvidlggsroulade er samtidig
en form for friskost, hvilket betyder, at osten ikke lagres,
men sxelges umiddelbart efter fremstillingen. For at
opna den ensartede og flotte hvirvl i rouladen
anvendes en helt speciel teknik, som kun kan bruges,
nar osten handrulles.

Le Roulé hvidlggsroulade har en flot rund facon og
overfladen er dekoreret med grenne krydderurter,
ligesom hvidlgg og krydderurter er tilsat ostemassen.
Osten har en frisk smag og konsistensen er blgd og
smeorbar.

Nyd Le Roulé pa kiks, knaekbrad og brad og drik et
godt glas vin hertil. Er yderst velegnet pa ostebordet.

Ingredienser:

Pasteuriseret KOMALK og FL@DE, Salt, Naturlig Stivelse, Hvidlag, Urter, Maelkesyrebakterier, Hvidlagsaroma,
Naturlig Ekstrakt af Rosmarin.

Konserveringsmiddel: (E200), Antioxidanter: (E330).

Allergener: MALK

Energi pr. 100 g kcal 301 KJ 1245

Nzerings- og %o Nzrings- og %
indholdsdeklaration indholdsdeklaration

Protein 7.3 Fedt 08
Kulhydrat 5 Mettede fedtsyrer 19
- heraf sukker arter 2,7 Salt 1,2
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